
 

 

 

 

 

VALMAR Sweety 180 TTi Green 

  

 Modell:  Sweety 180 TTi Green 

Menge 
pro Zyklus:  80 – 160 kg 

Spannung:  400V   3~   50Hz 

Leistung:  16 kW 

Gewicht:  250 kg  

Abmessungen: Höhe: 1146mm 
   Breite: 649mm 
   Tiefe: 983mm 

Preis:   auf Anfrage 

 

 

 

 

 

      

   

    

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

VALMAR Sweety 180 TTi Green 
 

Vollelektronisches Pasteurisiergerät Sweety 180 TTi Green mit elektronischer 
Steuerung, welche über eine Kombination aus Schnellwahltasten und wasserdichtem 
4,3“-LCD-Touchscreen bedient wird. Auf dem Bildschirm werden die anzuwählenden 
Programme (eine Vielzahl von speziellen Programmen zum Pasteurisieren wie hohe 
Pasteurisierung, niedrige Pasteurisierung, etc., zur Kühlung, uvm. sind mit einem 
Tastendruck anwählbar und regeln das Gerät dann vollautomatisch), evtl. 
Störmeldungen, etc. werden in Klartext angezeigt, wobei zwischen einer großen Anzahl 
von Sprachen ausgewählt werden kann. Durch das spezielle Glykol-System sehr 
schonend für den Eismix mit geringen Temperaturdifferenzen und direktem Kontakt 
am Zylinderkessel beim Heizen bzw. Kühlen. Ebenso können auch geringere Mengen 
problemlos verarbeitet werden. Das Modell der TTi-Serie verfügt über einen Inverter 
zur Drehzahlregelung des Rührwerks und hat auch einen Durchflussmesser für die 
Frischwasserzufuhr, so dass das Gerät mit einer programmierten Wassermenge befüllt 
werden kann. Die eingesetzten hochwertigen Bauteile und die robuste Konstruktion 
gewährleisten eine lange Lebensdauer und hohe Zuverlässigkeit. Die optimierte 
Ausführung Green ist zertifiziert (geprüft und zertifiziert nach DIN 11488 2017-10 
sowie entsprechend der deutschen Richtlinien „Typprüfung von Kurzzeit- und 
Hocherhitzern von Milch zum Zwecke der amtlichen Zulassung“, „Prüf- und 
Messmethoden für die Typprüfung von Kurzzeit- und Hocherhitzern für Milch zum 
Zwecke der amtlichen Zulassung“, „Meß-, Regel-, Kontroll- und 
Sicherheitseinrichtungen für Milcherhitzungsanlagen“ und „Reinigung und 
Desinfektion von Milcherhitzungsanlagen“) für die Pasteurisation von Speiseeismixen 
aus Rohmilch sowie auch für die Pasteurisation von Rohmilch als Konsimmilch 
(Trinkmilch).  Temperaturprotokollierung ist bei diesem Modell serienmäßig. 

 
    

 

 

 

 

 
 

Optionen:  

- andere Spannung oder 60 Hz – Version gegen Aufpreis möglich 
- luftgekühlt anstatt wassergekühlt gegen Aufpreis möglich 
- externer luftgekühlter Verflüssiger gegen Aufpreis möglich 
- externes Aggregat (Verdichter & Verflüssiger), luft- oder wassergekühlt gegen 

Aufpreis möglich 
- Anschluss an Zentralkühlung möglich 
- Fernüberwachung (Datenübertragung über Internet) gegen Aufpreis möglich 
- abnehmbare Abstellfläche unter Auslaufhahn gegen Aufpreis möglich 
- Reinigungsrührwerk gegen Aufpreis möglich 


