
 

 

 

 

 

VALMAR Sweety 130 Quick 

  

 Modell:  Sweety 130 Quick 

Menge 
pro Zyklus:  30 – 130 kg 

Spannung:  400V   3~   50Hz 

Leistung:  12,3 kW 

Gewicht:  220 kg  

Abmessungen: Höhe: 1030mm 
   Breite: 520mm 
   Tiefe: 950mm 

Wasserverbrauch: ca. 380 Liter / Zyklus 
Der Wasserverbrauch kann in Abhängigkeit  
von Kühlwasserdruck & -Temperatur, Eis- 
Zusammensetzung, gewünschter Härte, etc.  
stark variieren 

Preis:   auf Anfrage 

 

 

 

 

 

      

   

    

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

VALMAR Sweety 130 Quick 

 

Vollelektronisches Pasteurisiergerät Sweety 130 Quick mit elektronischer Steuerung, 
welche über eine Folientastatur bedient wird. Durch das spezielle Glykol-System sehr 
schonend für den Eismix mit geringen Temperaturdifferenzen und direktem Kontakt 
am Zylinderkessel beim Heizen bzw. Kühlen. Ebenso können auch geringere Mengen 
problemlos verarbeitet werden. Das Gerät kann automatisch, einfach per Tastendruck, 
mit Wasser befüllt werden. Ebenso steht eine automatische Hahnreinigung zur 
Verfügung. Die Steuerung registriert evtl. Störmeldungen und zeigt diese mittels 
Störcodes im Digital-Display an. Auch ist die Bedienung des Gerätes recht einfach zu 
erlernen, der Pasteurisierzyklus wird über einen einfachen Tastendruck gestartet, wobei 
zwischen hoher und niedriger Pasteurisierung gewählt werden kann und zudem die 
Möglichkeit besteht, eine frei wählbare Endtemperatur einzustellen. Die daraus 
resultierende Haltezeit errechnet das Gerät selbst. Die eingesetzten hochwertigen 
Bauteile und die robuste Konstruktion gewährleisten eine lange Lebensdauer und hohe 
Zuverlässigkeit.  

 

 

 

    
 
 
 
 
 
 
 

 
Optionen: 

- andere Spannung oder 60 Hz – Version gegen Aufpreis möglich 
- luftgekühlt anstatt wassergekühlt gegen Aufpreis möglich 
- kombinierte Luft- und Wasserkühlung gegen Aufpreis möglich 
- externer luftgekühlter Verflüssiger gegen Aufpreis möglich 
- externes Aggregat (Verdichter & Verflüssiger), luft- oder wassergekühlt gegen 

Aufpreis möglich 
- Anschluss an Zentralkühlung möglich 
- abnehmbare Abstellfläche unter Auslaufhahn gegen Aufpreis möglich 
- Temperaturprotokollierung gegen Aufpreis möglich (für Rohmilch etc.) 
- Reinigungsrührwerk gegen Aufpreis möglich 


